
MOUSSERENDE/CHAMPAGNE 	 GLAS/FLASKE

NV, Olcaviana Ananto Cava Brut, Penedes, Spanien (Øko) 	 90/450
NV, Cremant de Bourgogne Millésimé, Bourgogne, Frankrig	 130/580
NV, Cremant de Jura, Chateau Bethane, Jura, Frankrig	 136/600 
NV, Champagne Hautbois, Haut’thentic Brut, Frankrig	 875  

HVID

2022, Kaufmann, Chop Chop Riesling, Rheingau, Tyskland (Øko)	 95/450  
2023, Antoine de la Farge, L’Enfant Rebelle, Sauvignon Blanc, Frankrig	 100/480 
2020, Husted, First Cut Chardonnay, Californien, USA	 105/505 
2022, Bourgogne Blanc, Le Soly, Chardonnay, Bourgogne, Frankrig	 115/540 
2022, La Paleine, Chenin Blanc, Loire, Frankrig	 125/560  
2022, Vintae, Albarino - Adegas Terra De Asorei, Rias Baixas, Spanien	 490  
2022, Edelbauer, Grüner Veltliner, Kamptal, Østrig (Øko)	 540
2022, Edelbauer, Riesling, Kamptal, Østrig (Øko)	 575 
2020, Terres Secrètes Saint-Véran « Les Cras », Bourgogne, Frankrig	 650 
2023, Menetou-Salon Première Lune, Sauvignon Blanc, Loire, Frankrig	 650 
2021, Turrizzi ETNA Bianco Reserva, Carricante, Etna, Italien 	 675
2022, Domaine Ermitage, Sancerre, Loire, Frankrig		  795
2022, Terres Secretes Pouilly-Fuissé - Les Preludes, Bourgogne, Frankrig		 835
2023, Jean & Sebastien Dauvssat Chablis, Bourgogne, Frankrig                                 	 885

ROSÉ

2022, Edelbauer, Rosé, Kamptal, Østrig 	 105/460  
2020, 	Louis Pére & Fils, Les Calanques Rosé, Provence, Frankrig 	 475 

Restaurant Klang er et samarbejde mellem Meyers og DR Koncerthuset, hvor kvalitet, 
værtskab og smag spiller sammen med husets enestående kulturoplevelser  
og arkitektur. 

MENU

2 Retter 	 330
2 Retter, vegetar	 330
3 Retter 	 400
3 Retter, vegetar 	 400
Osteservering, 1 person 	 90 
Osteservering, 2 personer 	 150 
Dessert, tilkøb til 2 retters menu 	 90 

VINMENU

2 Glas 	 215
3 Glas 	 295

RØD

2021, Luggiano Ideale Chianti Superiore, Italien (Øko)	 95/475 
2020, Husted, Final Cut Pinot Noir, Californien, USA	 100/495 
2022, Beaujolais Villages, Les 3 Madones, Gamay, Frankrig	 105/510 
2022, Habla Silencio, Carbernet Sauvignon, Extremadura, Sapnien 	 110/525  
2022, Mas der reatanques Vacqueyras, Rhone, Frankrig	    145/650  
2021, Bodegas Krontiras, Malbec Naturel, Mendoza, Argentina (Øko)	 490  
2022, Chateau Bethanie Arbois Pinot Noir, Jura, Frankrig	 550  
2021, Vintae, Matsu El recio – Tempranillo, Toro, Spanien	 560  
2022, Caciorgna Ciauría, Etna DOC Rosso, Sicilien, Italien 	 600  
2020 Juris, Juris Pinot Noir, Burgenland, Østrig	 600  
2023, Borgogno Barbera d’alba (DOC), Piemonte, Italien	 720
2022, Chateau Bethanie Love Poulsard, Jura, Frankrig	 765
2020, Hitching Post, Hometown, Pinot Noir, Californien, USA	 780 
2019, Borgogno, No Name – Nebiolo, Piemonte, Italien	 1.175 
2019, Hitching Post, Highliner (Sideways) Pinot Noir, Californien, USA	 1.200 

 
DESSERT

NV, Sequeirinha, Tawny Reserve, Portugal	 120/530  
NV, Mas Amiel Vintage Blanc, Languedoc Rousillon, Frankrig	 625
NV, Balestri Valda Recioto de Soave Classico DOCG (50cl), Veneto, Italien	 875 

ANDRE DRIKKEVARER

Nørrebro Bryghus, Bombay IPA (Øko) 	 70  
Nørrebro Bryghus, Ravnsborg Rød (Øko) 	 70
Nørrebro Bryghus, King County Brown Ale (Øko) 	 70
Nørrebro Bryghus, Nørrebro Pilsner (Øko) 	 70
Nørrebro Bryghus, Lager (Øko)� 70
Anarkist Hazy IPA (alkoholfri) 	 70 
Sodavand 	 40 
Kaffe 	 40 
Te, Emeyu Te 	 40 
Spiritus/Avec (3 cl) 	 90

 


