
MOUSSERENDE/CHAMPAGNE 	 GLAS/FLASKE

NV, Olcaviana Ananto Cava Brut, Penedes, Spanien (Øko) 	 90/400
NV, Neverland, Organic Thunder, Rheinhessen, Tyskland (Alkoholfri, Øko)	 90/400
NV, Matías Riccitalli, Kung Fu Pinot Noir Rosé, Mendoza, Argentina 	 110/550 
NV, Champagne Hautbois, Haut’thentic Brut, Frankrig 	 875 
NV, Champagne André Jacquart, Vertus Expérience 1. Cru - Frankrig 	 1.300 

HVID

2022, 	Saget La Perriére, La Java Sauvignon, Loire, Frankrig (Øko)	 90/400 
NV, Vintae, Naturel Zero Blanco, Navarra, Spanien (Alkoholfri, Øko)	 90/400
2022, 	Kaufmann, Chop Chop Riesling, Rheingau, Tyskland (Biodynamisk)	 95/450 
2020, 	Husted, First Cut Chardonnay, Californien, USA 	 100/475 
2022, 	Vintae, Albarino - Adegas Terra De Asorei, Rias Baixas, Spanien 	 490 
2022, 	Edelbauer, Grüner Veltliner, Kamptal, Østrig (Øko) 	 540 
2021,	Nuiton Beaunoy, Hautes Cotes de Beaune Blanc, Bourgogne, Frankrig	 600 
2022, 	Weingut Beck, Traminer, Burgenland, Østrig (Øko)	 625 
2021, 	Kaufmann, Kaufmann Tell Riesling, Rheingau, Østrig (Øko) 	 715 
2022, 	Domaine Ermitage, Sancerre, Loire, Frankrig 	 900 
2020, 	Jean Fery & Fils, Savigny-Les-Beaune “Ez Connardises” Blanc, 	 1.300 
	 Bougogne, Frankrig (Øko)

ROSÉ

2020, 	Charles Smith, Band of Roses Rosé, Washington State, USA 	 400 
2020, 	Louis Pére & Fils, Les Calanques Rosé, Provence, Frankrig 	 450 

RØD

2021, 	Vintae, Le Naturel, Navarra, Spanien (Øko) 	 90/400 
NV, Vintae, Naturel Zero Tinto, Navarra, Spanien (Alkoholfri, Øko)	 90/400
2020, 	Husted, Final Cut Pinot Noir, Californien, USA 	 100/475 
2021, 	Bodegas Krontiras, Malbec Naturel, Mendoza, Argentina (Øko) 	 490 
2021, 	Vintae, Matsu El recio – Tempranillo, Toro, Spanien 	 560 
2022, 	Caciorgna Ciauría, Etna DOC Rosso, Sicilien, Italien 	 635 
2018, 	Juris, Juris Pinot Noir, Burgenland, Østrig 	 655 
2021, 	Mas des Restanques, Gigondas, Rhone, Frankrig (Øko) 	 785 
2020, 	Ken Wright, Ken Wright Cellars – Pinot Noir, Willamette Valley, USA 	 800 
2019, 	Borgogno, No Name – Nebbiolo, Piemonte, Italien 	 1.175 
2020, 	Jean Fery & Fils, Nuits Saint Georges – Les Charmottes Rouge, 	 2.000
	 Bourgogne, Frankrig, (Øko)

klang

RESTAURANT SAMMEN MED MEYERS

ORANGE

2022, Parajes del Valle, Macabeo Orange, Jumilla, Spanien (Øko) 	 500  
2022, NOW Argentina, Paso a Paso, Mendoza, Argentina 	 625 
2022, Shukhrat & Viticultores, Teo Gaspi Tierra Blanca, Valencia, Spanien, 	 700 

DESSERT

2021, Doamine Guillaman, Frisson d’Automne, Côtes de Gascogne, Frankrig	 90/400 
NV, Sequeirinha, Tawny Reserve, Portugal	 110/550
NV, Mas Amiel Maury, 20 ans, Languedoc, Frankrig	 130/750 

ANDRE DRIKKEVARER

Nørrebro Bryghus, Bombay IPA (Øko) 	 70  
Nørrebro Bryghus, Ravnsborg Rød (Øko) 	 70
Nørrebro Bryghus, King County Brown Ale (Øko) 	 70
Nørrebro Bryghus, Nørrebro Pilsner (Øko) 	 70
Anarkist Hazy IPA 0,5% 	 70 
Sodavand 	 40 
Kaffe, Kontra Kaffe 	 40 
Te, Emeyu Te 	 40 

SPIRITUS (3CL)

Grappa di Brunello, Tenuta il poggione 	 80  
Marc de Bourgogne, Domaine Jacques Prieur, Hors d’age 1986 	 80 
Calvados, Jean Claude 	 80 
Cognac VSOP, Chateau de Montifaud 	 80 
Cognac XO, Chayeau de Motifaud 	 125 
Bourbon, Makers Mark 	 80 
Whiskey, Highland Single Malt 	 80 
Rom, Gosling’s Black Seal 	 80 
Gin, Jodphur London Dry Gin 	 80 
Vodka, Reyka Iceland Vodka	 80 

Mixer til alt spiritus 	 +40 

RESTAURANT KLANG ER ET SAMARBEJDE MELLEM 
MEYERS OG DR KONCERTHUSET, HVOR KVALITET, 

VÆRTSKAB OG SMAG SPILLER SAMMEN MED HUSETS 
ENESTÅENDE KULTUROPLEVELSER OG ARKITEKTUR 

VINMENU

2 Glas 	 215
3 Glas 	 295


